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De resultaten vallen ruim onder de microbiologische specificaties genoemd in de 
productinformatiebladen. Indien interne normen worden overschreden, wordt pathogenen 
onderzoek verricht. 
 

Buteressence streeft er naar het gebruik van allergene grondstoffen zo veel mogelijk te beperken.  
Alle allergene grondstoffen worden echter als zodanig aangemerkt in ons ERP systeem. Worden deze 
grondstoffen in een aroma gebruikt dan komt automatisch het allergeen als “aanwezig” op de 
allergenenlijst van dit samengestelde product. Onze productkeuring zit zo in elkaar dat op 
verschillende manieren gecontroleerd wordt of de juiste grondstoffen, die in het recept horen, 
gebruikt zijn.  
 
Daarnaast hebben we een beoordeling op het risico van kruisbesmetting met ongewenste allergenen 
uitgevoerd met het “Vital” systeem als uitgangspunt. Het uitsluiten van allergenen in onze 
eindproducten door overdracht wordt door het BVP (Basis Voorwaarden Programma, waaronder de 
reinigingsprocedure) geborgd en ons kledingbeleid waarin o.a. vermeld staat dat speciale 
lunchkleding gedragen dient te worden.  
 
Buteressence heeft omwille van flexibiliteit geen vaste productielijnen geïnstalleerd, maar werkt met 
mobiele mengketels van verschillende afmetingen, die tussen de afzonderlijke opvolgende 
productiebatches altijd nat gereinigd worden en aansluitend gedroogd. Dit is meegenomen in 
bovengenoemde risicoanalyse en uitsluiting van mogelijke kruisbesmetting met ongewenste 
allergenen als gevolg van het gebruik van mengketels. 
 
Er worden door ons geen sneltesten voor allergenen ingezet omdat de grondstoffen die door ons 
aangemerkt zijn als allergeen, over het algemeen geen eiwitten bevatten (voorbeeld is mosterd olie). 
De sneltesten zijn voornamelijk gebaseerd op het detecteren van aanwezige eiwitten en 
eiwitfracties. 

 



                                  

     

 
 

 

 
5.6 Reiniging 
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